Antipasti

Gel Barbabietola, Carota Bicolore, Nocciole e
Cavolo Nero Croccante € 13

Tartare di Salmone, Maionese alla Soia,
Cipolle in Agrodolce e Germogli €18

Crostini di Polenta Fritti con Baccala Mantecato € 15

Lingotto di Paté di Fegatini con

Pan Brioche Croccante €15
Gran Misto di Cinta Per 1 persona € 20
Misto di salumi di cinta con formaggi salse, crostini Per 2 persone € 36

Pasta FFatta a Mano

Mezzelune Rosse ripiene di Patate e Tartufo con
Tartufo Nero Fresco € 23

Tortelli integrali ripieni di ragu di Cinta Senese
con Crumble di Pane alle Erbe €18

Tortelli di Spinaci ripieni di Scampi con
Salsa allo Zafferano e Couliss di Pomodorini Gialli € 20

Risotto alla Zucca con Fonduta di Gorgonzola
e Pancetta Croccante €16



Secondi Piatti

Polpo Piastrato con Purea di Patate Viola e
Crema di Parmantier €24

Controfiletto di Manzo con Millefoglie di Patate,
Demiglace al Rhum invecchiato 10 anni e Pepe Verde € 26

Filetto di Manzo con Crema di Castagne, Couliss di

Pomodoro e Cavolo Nero Croccante € 29

Filetto di Manzo Lardellato al Tartufo € 32

Bistecca alla Fiorentina HG € 6.0
Contorni € 8

Patate Arrosto
Insalata Mista
Caponata Di Verdure
Spinaci Saltati

Lenticchie



Bevande

Acqua Naturale o Gassata €25
Chianti Classico Santo Stefano 21 € 20
Sangiovese 98%, Canaiolo 2%; 13,5% vol. alcol; 750cl

Chianti Classico Peppoli '22 di Marchesi Antinori € 20
95 % Sangiovese e 5% complementari; 13,5 % vol; 750 cl

Vino Bianco Toscano Vermentino Sassoregale 750 cl €19
Bicchiere di Chianti Classico, Vino Bianco, €7
Vino Rosato o Prosecco

Bicchiere di Chianti Classico Riserva € 10
Bicchiere Gran Selezione € 10
Bibite: Coca Cola, Fanta, Lemonsoda, Sprite €35
Succhi di Frutta €3
Birra Artigianale Viola

Bionda Lager / IPA / Rossa Red Ale 35,5 cl €8
Birra Forst Analcolica 33cl €5
Coperto €35
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